Tervetuloa mukaan webinaariin, jossa kuullaan yrittajien seka elintarvike- ja matkailualan
asiantuntijoiden puheenvuoroja ruoan merkityksesta matkailuelamyksissa. Tilaisuuden
lahtokohtana ovat oman maakunnan tuotteet ja tarinat, joilla tuodaan esille ideoita
ruokakulttuurin tuotteistamiseen.

AIKA: Tiistaina 8.6.2021 klo 13.00-15.00

ILMOITTAUTUMINEN: lImoittautuminen taman linkin kautta.
Webinaari toteutetaan etayhteydella (Teams), ilmoittautuneille lahetetaan linkki
sahkopostitse ennen tapahtumaa.

JARJESTAJA: Ruokariihi — Osaava elintarviketalous Pohjois-Pohjanmaalle -hanke

LISATIETOJA: Ronja Kuorikoski, Oulun ammattikorkeakoulu, puh. 0503261309,
ronja.kuorikoski@oamk.fi
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https://link.webropolsurveys.com/S/54AE2DC27F9385B3
https://www.oamk.fi/c5/fi/tutkimus-ja-kehitys/hankkeet/ruokariihi/

OHJELMA:

13.00 Tilaisuuden avaus
Projektipaallikko Ronja Kuorikoski, Oulun ammattikorkeakoulu

13.05 Ruokamatkailua kansainvalisesta nakokulmasta
Development manager Terhi Hook, Business Finland Oy

13.25 Arctic Food Lab — Pohjoisen ruoka-aarteet esiin
Hankejohtaja Piia Rantala-Korhonen, Oulu2026

13.45 Miksi paikallinen ruoka kiinnostaa matkailijoita?
Senior Lecturer Monika Lithje, Lapin yliopisto

14.05 Nallikarin ruokafilosofiaa ja sesonkia
Keittiopaallikko/yrittaja Antti Lindholm, ProDine Oy/Ravintola Nallikari

14.25 Tundran makumatka — Johdatus suomalaisen muotoilun ja korkean keittotaidon
maailmaan
Keittiomestari/keraamikko Jarmo Pitkanen, Studioravintola Tundra

14.45 Keskustelua/kysymyksia

15.00 Loppusanat
Johtava tutkija Toivo Muilu, Luonnonvarakeskus (Luke)



